3

(V)
® ®
<
¥ Fare il formaggio 3
L
;;\,:Lm CASAZZA, AREA ARCHEOLOGICA <
\UP[ACIEH%UOOUO

I1 racconto di Cavella

Aiuto. Ma questo vaso e bucato! Sara rotto?
Ma cosa pensate... questo & un colino!
E normale che sia bucato sotto, perché & un recipiente che

serve per fare il formaggio: in paese tutti facciamo il for-
maggio in casa, mica lo compriamo.

Ogni famiglia ha le sue capre, che i bambini portano a pa-
scolare nei prati vicino, e vanno munte ogni mattina e sera.
Anche io lo faccio tutti i giorni insieme a Lupacchiotto che
mi aiuta a non perderle, e non sono mica tanto contenta
perché preferirei stare a giocare
con le amiche.
Pero le porto sempre dove ci
sono i prati piu belli e dopo
viene un formaggio buonissimo,
secondo me il piu buono di tut-
ta Cavellas.
A me poi piace un sacco il Mo-
retum, che si prepara con tutte
le erbe profumate, e ogni tanto
aiuto la mamma a prepararlo.
Mi gusto ogni cucchiaiata, sento
il sapore dei prati e del latte; e
mi compensa di tutta la fatica
che mi costa ogni giornol!




